
 

NO podem garantir que en els plats que no contenen 

gluten NO hi hagi contaminació creuada 

25,9 
lnclou pa, aigua i copa de vi/cervesa/refresc 

Amb gluten  Vegetarià 

Menú El Barrut 
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 

 

Primers 

Amanida de patata i pastanaga amb maionesa de safrà, tàrtar de llagostins i verduretes i tomàquets 
secs en oli. 

  **** 
Humus de cigrons i pebrots del piquillo amb formatge fresc i oli de pipes de carbassa i gira-sol.       
**** 
Pasta casarecce amb pesto vermell de tomàquets escalivats, alfàbrega i fruits secs amb cruixent 
de tàperes i burratina esmicolada.  

  **** 
Foccacia d'oli amb tàrtar de tonyina, alvocat i mini mozzarelles amb emulsió de pesto vermell i 
amanida de brots verds. (+4,5)  
**** 
Albergínia escalivada al foc amb sobrassada, formatge parmesà i anxoves de l'Escala amb mussolina 
de mel (+4,5) 

 

Plat principal 

Arròs Onice amb bacallà, escopinyes, espàrrecs verds i mussolina de pebre vermell 
****  
Mar i muntanya de pernilets de pollastre rostits i escamarlanets amb cremós de patata 
escalivada 
**** 
Llom de lluç al forn amb tàrtar d’albergínia i emulsió d’alls escalivats. 
**** 
Rap cruixent arrebossat en panko amb cremós de formatge, cirerols confitats i cruixent de 
cacauets especiats (+6,5)  
**** 
Entrecot de llom baix de vaca madurada sense os a la brasa (300 g) amb patates i pebrots del 
piquillo a l'allet (+8,5) 

 Postres 

Sopa de maduixa amb gelat de llima i dolç de menta. 

logurt grec amb estofat de fruits vermells. 

Carrot cake amb cremós de formatge i crumble d'ametlles.  

Gelats variats (llima, vainilla, xocolata blanca o taronja). 

Pastís cremós de formatge amb crispetes de sucre. (+2,7)



 

NO podem garantir que en els plats que no contenen 

gluten NO hi hagi contaminació creuada 

25,9 
lnclou pa, aigua i copa de vi/cervesa/refresc 

Amb gluten  Vegetarià 

Menú El Desvergonyit 
///////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////   

Primers 

Quiche d'espinacs i pastanaga amb amanida de rúcula, formatge de cabra i nous.  
**** 
Crema de porros i patata amb ou escumat, cruixent de panxeta de sal i pebre i oli d'avellanes. 

  **** 
Pasta radiatore amb cremós de formatge parmesà, tomàquets cirerols confitats i  
cruixent de ceba.  

  **** 
Foccacia d'oli amb tàrtar de tonyina, alvocat i mini mozzarelles amb emulsió de pesto vermell i 
amanida de brots verds. (+4,5)   

  **** 
Albergínia escalivada al foc amb sobrassada, formatge parmesà i anxoves de l'Escala amb 
mussolina de mel. (+4,5) 

 

Plat principal 

Arròs Onice del Mas Pla sec, amb sofregit foc, melós de vedella, mongetes del ganxet i mussolina 
d'alls rostits. 

 **** 
Galta de porc rostida amb bolets i cremós de pastanaga, amb salseta del seu rostit. 

 **** 
Lloms de salmó a la planxa amb wok de verdures i brots de soja, salseta tai de gingebre i teriyaki i 
cruixent de cacauets. 

 **** 
Rap cruixent arrebossat en panko amb cremós de formatge, cirerols confitats i cruixent de 
cacauets especiats. (+6,5)  
**** 
Entrecot de llom baix de vaca madurada sense os a la brasa (300 g) amb patates i pebrots del 
piquillo a l'allet. (+8,5) 

 

Postres 

Sopa de maduixa, amb gelat de llima i dolç de menta. 

Iogurt grec amb estofat de fruits vermells. 

Carrot cake amb cremós de formatge i crumble d'ametlles.  

Gelats variats (llima, vainilla, xocolata blanca o taronja). 

Pastís cremós de formatge amb crispetes de sucre. (+2,7)



 

NO podem garantir que en els plats que no contenen 

gluten NO hi hagi contaminació creuada 

25,9 
lnclou pa, aigua i copa de vi/cervesa/refresc 

Amb gluten  Vegetarià 

 
Menú El Divertit 
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 

 

Primers 

Crema freda de tomàquet i remolatxa amb tàrtar de verduretes i llagostins i oli de menta. 
**** 

   Empedrat de mongetes i verduretes, olives negres i oli d'anxoves amb brots verds. 
  **** 
Espàrrecs verds a la planxa amb salsa carbonara de pernil  ibèric i pols de parmesà.  
****  
Foccacia d'oli amb tàrtar de tonyina, alvocat i mini mozzarelles amb emulsió de pesto vermell i 
amanida de brots verds. (+4,5) 
 **** 
Albergínia escalivada al foc amb sobrassada, formatge parmesà i anxoves de l'Escala amb 
mussolina de mel. (+4,5) 

 
Plat principal 

Arròs a la cassola amb sèpia, salsitxes i escamarlanets. 
**** 
Trinxat de cap de llom de porc amb cremós de pèsols i salsa de bolets. 

   **** 
Llom de bacallà al forn amb crema d’espinacs i escuma de formatge gorgonzola. 

   **** 
Rap cruixent arrebossat en panko amb cremós de formatge, cirerols confitats i cruixent de 
cacauets especiats (+6,5)  
**** 
Entrecot de llom baix de vaca madurada sense os a la brasa (300 g) amb patates i pebrots 
del piquillo a l'allet (+8,5) 

 

Postres 

Sopa de maduixa, amb gelat de llima i dolç de menta. 

logurt grec amb estofat de fruits vermells. 

Carrot cake amb cremós de formatge i crumble d'ametlles.  

Gelats variats (llima, vainilla, xocolata blanca o taronja). 

Pastís cremós de formatge amb crispetes de sucre. (+2,7)




