Menu El Barrut

T

Primeros

Ensaladilla de patata y zanahoria con mayonesa de azafran, tartar de langostinos y

verduritas, y tomates secos en aceite.
* %k %k %k

Hummus de garbanzos y pimientos del piquillo con queso fresco y aceite de pipas de calabaza

y girasol.
% % %k %k

Pasta casarecce con pesto rojo de tomates asados, albahaca y frutos secos con

crujiente de alcaparras y burratina. Vgi

*ok ok ok :

Focaccia de aceite con tartar de atun, aguacate y mini mozarellas con emulsién de
pesto rojo y ensalada de brotes verdes. (+4,5) g‘;
3k 3k k %k

Berenjena asada al fuego con sobrasada, queso parmesano y anchoas de |I’Escala con
muselina de miel. (+4,5)

Plato principal

Arroz Onice con bacalao, berberechos, esparragos verdes y muselina de pimentdn
% %k %k k

Mar y montafia de jamoncitos de pollo asados y cigalitas con cremoso de patata

asada.
* %k %k k

Lomo de merluza al horno con tartar de berenjena y emulsion de ajos asados.
% % %k k

Rape crujiente rebozado en panko con crema de queso, tomates cherry confitados y

crujiente de cacahuetes especiados. (+6,5) ﬁ;
% %Kk k

Entrecot de lomo bajo de vaca madurada, sin hueso, a la brasa (300 g) con patatas y
pimientos del piquillo al ajillo. (+8,5)

Postres

Sopa de fresa con helado de lima y dulce de menta.

Yogur griego con estofado de frutos rojos.

Carrot cake con cremoso de queso y crumble de almendras. ﬁ'f,.
Helados variados (lima, vainilla, chocolate blanco o naranja).

Tarta cremosa de queso con palomitas de azucar. (+2,7) .
259 $~ Con gluten V Vegetariano
)

NO podemos garantizar que en los platos

Incluye pan, agua y copa de vino/cerveza/refresco que no contienen gluten NO haya

contaminacién cruzada.



’ .
Menu El Desvergonyit
/iiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiza

Primeros

-3
Quiche de espinacas y zanahoria con ensalada de rucula, queso de cabra y nueces. V Fe
% 3k %k ok
Crema de puerros y patatas con huevo pochado, crujiente de panceta curada y aceite

de avellanas.
* %k %k %k

Pasta radiatore con queso parmesano, tomates cherry confitados y crujiente de

cebolla. \/’ ﬁ;

%k %k %k %k

Focaccia de aceite con tartar de atun, aguacate y mini mozzarellas con emulsién de

pesto rojo y ensalada de brotes verdes. (+4,5) ﬁ;
% %k %k k

Berenjena asada al fuego con sobrasada, queso parmesano y anchoas de |’Escala con
muselina de miel. (+4,5)

Plato principal

Arroz Onice del Mas Pla seco, con sofrito oscuro, meloso de ternera y judias “del

ganxet”, con muselina de ajos asados.
% % %k k

Carrillera de cerdo asada con setas, cremoso de zanahoria y salsa del asado.
%%k k%

Lomo de salmdn a la plancha con wok de verduras y brotes de soja, salsita thai de

jengibre y teriyaki, y crujiente de cacahuetes.

3k sk k %k

Rape crujiente rebozado en panko con crema de queso, tomates cherry confitados
y crujiente de cacahuetes especiados. (+6,5) ﬁ;
% kK k

Entrecot de lomo bajo de vaca madurada, sin hueso, a la brasa (300 g) con patatas y
pimientos del piquillo al ajillo. (+8,5)

Postres

Sopa de fresa con helado de lima y dulce de menta.

Yogur griego con estofado de frutos rojos.

Carrot cake con cremoso de queso y crumble de almendras. ﬁfe-
Helados variados (lima, vainilla, chocolate blanco o naranja).

Tarta cremosa de queso con palomitas de azucar. (+2,7)

3
«Con gluten Vegetariano
25,9 s Vvee
NO podemos garantizar que en los platos
Incluye pan, agua y copa de vino/cerveza/refresco que no contienen gluten NO haya

contaminacién cruzada.



Menu El Divertit

T i i i i i i i

Primeros

Crema fria de tomate y remolacha con tartar de verduritas y langostinos, y aceite de menta.
% % %k %k

“Empedrat” de judias blancas con verduritas, aceitunas negras, aceite de anchoas y brotes verdes.
% %k %k k

Espdrragos verdes a la plancha con salsa carbonara de jamén ibérico y polvo de

parmesano.
ok ok 5k

Focaccia de aceite con tartar de atun, aguacate y mini mozarellas con emulsién de pesto rojoy

ensalada de brotes verdes. (+4,5) g‘fe.
* K K % '

Berenjena asada al fuego con sobrasada, queso parmesano y anchoas de I'Escala con muselina de
miel. (+4,5)

Plato principal
Arroz a la cazuela con sepia, salsichas y cigalitas.
3k %k %k

Desmigado de cabeza de lomo de cerdo estofado, con cremoso de guisantes y salsa de setas.
% % %k %k

Lomo de bacalao al horno con crema de espinacas y espuma de queso gorgonzola.

%k k% ok

Rape crujiente rebozado en panko con crema de queso, tomates cherry confitados y crujiente de
cacahuetes especiados. (+6,5) g'f,.
%k k% ok

Entrecot de lomo bajo de vaca madurada, sin hueso, a la brasa (300 g) con patatas y pimientos del
piquillo al ajillo. (+8,5)

Postres

Sopa de fresa con helado de lima y dulce de menta.

Yogur griego con estofado de frutos rojos.

Carrot cake con cremoso de queso y crumble de almendras. _g';
Helados variados (lima, vainilla, chocolate blanco o naranja).

Tarta cremosa de queso con palomitas de azucar. (+2,7)

259 g‘; Con gluten V Vegetariano
’ NO podemos garantizar que en los platos

Incluye pan, agua y copa de vino/cerveza/refresco  que no contienen gluten NO haya
contaminacién cruzada.





