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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

MENU 1

Iy

ENTRANT

(a escollir una opcio)

Amanida de patata i pastanaga amb maionesa de safra, tartar de
gambes i verduretes amb fals caviar d’oli

(0]

Canelons de cuixa de pollastre rostit amb ceps, beixamel fina de
moniato i cruixent de formatge el Set de Mas Marce

XXXXX

PLAT PRINCIPAL

(a escollir una opcio)

Bacalla confitat amb cremos de patata rostida al
carbo i guisat de pebrots a l’all i bitxo

(0]

Garro de porc al forn amb cremos de carbassa, salseta del seu
rostit i avellanes

XXXXX

POSTRES

Brownie tebi de xocolata i nous amb crema de vainilla i
gelat de mantega salada i crumble d’ametlles

(0]

La nostre sopeta de maduixa amb gelat de llimona i
un toc de llima

39,00€

Tots els preus tenen inclos UIVA vigent.
El preu del men( inclou servei de vins, aiglies, pa, café i petits dolcos.
El preu no inclou cap altra beguda alcoholica

006

SHARE YOUR EXPERIENCE Més informacio
@eldescaratbyesportal | #eldescarat +34644 57 60 99 | hola@eldescarat.com



mailto:hola@eldescarat.com

[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

MENU 2

11111111

PER COMENCAR

(a compartir al mig de taula)

Tartar de tonyina vermella del mediterrani, marinada en kimchi,
verduretes en crudité, alvocat i crema de formatge fresc amb soja

Burrata amb amanida d’algues, trinxat de tomaquet i ceba de figueres,
brots verds i oli d’avellanes.

Alberginia escalivada al foc amb sobrasada, formatge parmesa, anxoves
de U’escala i mussolina de mel

Croquetes de calamar farcit amb emulsié de mel i mostassa

Carxofa confitada rostida a la brasa amb botifarra de perol esparrecada

XXXXX

PLAT PRINCIPAL (a escollir una opcio)

Mar i muntanya de pollastre de pages amb escamarlans, prunes,
salseta del seu rostit i picada de fruits sec

0
Filet d'orada amb wok de verdures i brots de soja i salseta thai
0

Arros cremos amb ou de pages escuma, sofregit fosc, bolets de
temporada i esparrecs verds

XXXXX

POSTRES (a escollir una opcid)

Brownie tebi de xocolata i nous amb crema de vainilla i gelat de mantega
salada i crumble d’ametlles
0

La nostre sopeta de maduixa amb gelat de llimona i un toc de llima

42,50 €

Tots els preus tenen inclos UIVA vigent.
El preu del ment inclou servei de vins, aiglies, pa, café i petits dolcos.
El preu no inclou cap altra beguda alcoholica
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

MENU 3

1111111

PER COMENCAR

(a compartir al mig de taula)

Alberginia escalivada al foc amb sobrasada, formatge
parmesa, anxoves de l’escala i mussolina de mel

Foie mi cuit curat a la sal amb compota de carbassa rostida
i pols d’oli d’oliva

Tartar de tonyina vermella del Mediterrani
marinada amb Kimchi, verduretes en crudité, alvocat
i crema de formatge fresc amb soja

Bikini d’espatlla iberica i formatge curat
amb emulsio de tofona de temporada

Croquetes de calamar farcit amb emulsid
de mel i mostassa

XXXXX

PLAT PRINCIPAL

Suprema de lluc al forn amb cremés de col-i-
flor, tartar de llagostins i oli de avellanes
torrades

o

Entrecot amb salseta de rostit amb orellanes i
puré cremds de patata a la forquilla

XXXXX

POSTRES

Tarta taten de poma Golden amb pasta
de full, gelat de turro i cremos de
carmel

49,50 €

Tots els preus tenen inclos UIVA vigent.
El preu del ment inclou servei de vins, aiglies, pa, café i petits dolcos.
El preu no inclou cap altra beguda alcoholica
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

MENU 4

Iy

PER COMENCAR

(a compartir al mig de taula)
Anxovade Can Callol de |’Escala amb de mantega

Burrata amb amanida d’algues, trinxat de tomaquet i ceba de figueres,
brots verds i oli d’avellanes

Laminat de salmo curat a la sal i marinat amb vinagretatai (gingebre,
teriyaki i verduretes) amb bolets xiitake confitats

Foie mi cuit curat a la sal amb compota de carbassa rostida i pols d’oli
d’oliva

Bikini d’espatlla iberica, formatge Escamorza Affumicata
amb emulsi6 de tofona de temporada

Croquetes de calamar farcit amb emulsio de mel i
mostassa

XXXXX

PLAT PRINCIPAL

Llom de llobarro a la planxa amb porros
confitats, cremade mantega al cavaifals
caviar d’oli

i
Filet de vedella amb salsa de ceps i vi negre de
’Emporda amb graten de patata i ceba

XXXXX

POSTRES

Coulant de xocolata amb crema anglesa de vainilla i gelat de fruites vermelles

55,00 €

Tots els preus tenen inclos UIVA vigent.
El preu del men( inclou servei de vins, aiglies, pa, café i petits dolcos.
El preu no inclou cap altra beguda alcoholica
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

MENU PER A NENS

I 1117117117117

PRIMERS
(a escollir una opcio)

Calamars a la romana amb maionesa
Croquetes de carn de rostit
Nuggets cruixents de pollastre

XXXXX

PLAT PRINCIPAL
(a escollir una opcio)

Canelons amb formatge gratinat al forn
Suprema de llug a la planxa amb guarnicio
Hamburguesa de vedella Angus amb patates rosses

XXXXX

POSTRES
(a escollir una opcio)

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Gelat de crema de maduixes amb crumble d’ametlles

27,50 €

Tots els preus tenen inclos UIVA vigent.

El preu del menu inclou aigua i pa.
Possibilitat d’un plat Gnic 17,50€
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

APERITIU ABANS DE L’APAT

I 1111117117171

Possibilitat de fer un aperitiu de benvinguda amb begudes o servei de copa de cava
de benvinguda als seus convidats en un lloc predeterminat per la nostra coordinadora:

Copade cava Stars Brut Nature Reserva
3,80 € per persona
Barra de begudes (vins, cava, cervesa, vermut, refrescos i aigues)
10,00 € per persona

XXXXX

APERITIU

Petit aperitiu de benvinguda al jardi de Palau a la Terrassa exterior amb servei
de begudes a la barra (vins, cava, cerveza, vermut, refrescos i aigues):

PROPOSTA 1

Xips de yuca, patata violeta, moniato i pastanaga
Bastonets de pa amb crema lleugera de formatge amb alfabrega
Raviolis cruixents de cacauets amb wasabi
Piruletes de formatge emmental i parmesa amb orenga

12,00 € per persona

XXXXX

PROPOSTA 2

Xips de yuca, patata violeta, moniato i pastanaga
Bastonets de pa amb crema lleugera de formatge amb alfabrega
Piruletes de formatge emmental i parmesa amb orenga
Raviolis cruixents de cacauets amb wasabi
Olives de Kalamata
“Montaditos” d’escalivada amb anxoves de ’escala
Calamars arrebossats a l’andalusa amb maionesa de llima
Croquetes de rostit amb crema de carbassa rostida
Patatas braves Palau

15,00€ per persona
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

PER A CELEBRACIONS D’ANIVERSARI

I 111171171171

En cas de celebracions de qualsevol mena, en el que es prefereixi un pastis, es sumara un total de 6,50 €
per persona al preu del menu escollit. En aquest cas les postres que us oferirem es convertiran
en unes pre-postres.

Possibles pre-postres a elegir:
Infusié de maduixes amb sorbet de menta verda
Sopa de mango amb sorbet de fruites vermelles
Sopa de xocolata blanca amb gelat de mango

XXXXX

Pastissos de celebracio:

Semifred de xocolata blanca amb fruita de la passid
Pastis de crema de llimona i merengue
Sara classica amb nata
Pastis Massini de palau amb trufa i nata
Pastis de xocolata a lestil Sacher
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[ DLcARE

CREATIVITAT PER COMPARTIR

CONDICIONS | ALTRES

I 11 17171171171171

L’horari de servei d’aquests menuUs és al migdia de 13:00 a 14:301 al vespre de 20:00a 21:30.

Com a hora maxima de servei sera a les 18:00 en servei de migdia i a les 00:00 en servei de nit.

En cas de voler allargar aquests horaris s’haura d’afegir a la cotitzacio 150,00 € per hora de més
que excedeixi de les hores maximes estipulades.

En cas de baixes de darrera hora s’han de notificar amb un minim de 24 hores d’antelacio
sind es cobra l’import del menl de cadascunad’elles.

Ens adaptem a tota mena de necessitats alimentaries especifiques com celiacs,
vegetarians, vegans, al-lérgics, etc. Us agraim que en cas de necessitar
alguna modificacié del menu ens ho feu saber.

Per reserva d’espai i data s’ha de realitzar pagai senyal del 20% del total del banquet
amb un minim de 150,00€ a la hora de formalitzar la reserva.

En cas que la factura total sobrepassi l'import de 1.000,00 €, el total del pagament s’haura
de fer efectiu 24h abans de la celebracio.
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