
Notre braise d'été
/////////////////////////////////////////////////////////////

Tous les plats sont préparés avec du charbon de bois 
Quebracho

Pour commencer

Coeurs de lattues à la braise avec pulled de poulet 
fermier et sauce “Cesar” piquant 12,5

Moules à la braise avec de l’huile fummé et 
ciboulette  13,9

Carpaccio de Picaña de beuf à la braise avec 
émoulsion d’ails rôtis et jeunes pousses 14,5

Burrata avec asperges verts à la braise et
vinaigreitte thai (gingembre, sauce teriyaki et pétites 
légumes) 15

Viande et poisson

Tous les poissons et viandes sont accompagnés de pommes de terre et 
de piments piquillos à l'ail

Saucisse à la sel et poivre de Can Seli (250 gr) 13,5

Cuisse de poulet dessosé et marinade avec
piment rouge 14,5

Burguer d’steak de Beuf maturé (200gr.) avec 
mayonaise de moutarde, oignons et fromage
fondu 17,9

Côte de porc mariné avec notre sauce BBQ
d’orange et soya  22,9

Entrecôte de longe basse de vieille vache maturée, 
désossée et grillé (300gr)   24,5

Calamars de bonne taille 21,5

Lotte de piece (600-800 gr.)    23,5

Pétit poulpe entier (450gr.)    27,5

** Sauces pour accompagner les viandes:
chimichurri, fromage bleu, poivre vert ou aïoli  3
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Contient du gluten

Végétarien

Les allergènes contenus 
dans tous les produits 
sont à la disposition des 
clients.

Nous NE POUVONS PAS 
garantir que les plats sans 
gluten NE subiront PAS 
de contamination croisée.
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