
Nuestra brasa de verano
/////////////////////////////////////////////////////////////

Todos los platos están hechos con carbón Quebracho

Para empezar

Cogollos de lechuga a la brasa con pulled de pollo
de payés y salsa cesar picante 12,5

Mejillones a la brasa con aceite ahumado
y cebollino  13,9

Carpaccio de picaña a la brasa con emulsión de ajos 
asados y brotes verdes  14,5

Burrata con espárragos verdes a la brasa y vinagreta 
thai (genjibre, teriyaki y verduras)  15

Carnes y pescados

Todos los pescados y las carnes van acompañados de patatas
y pimientos de piquillo al ajillo 

Butifarra de sal y pimienta de Can Seli  (250 gr)  13,5

Pierna de pollo deshuesada y marinada
con pimentón    14,5

Burger de chuletón de vaca madurada (200 gr)
con mayonesa de mostaza, cebolla
y queso fundido 17,9

Costillar de cerdo marinado con nuestra salsa BBQ 
de naranja y soja   22,9

Entrecot de lomo bajo marmoleado de vaca 
madurada sin hueso a la brasa (300gr)    24,5

Calamares de buena medida  21,5

Rape de ración (600-800 gr.)   23,5

Pulpito entero (450gr.)   27,5

** Salsas para acompañar las carnes:
chimichurri, queso azul, pimienta verde o alioli  3
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Con gluten

Vegetarianio

Tenemos a disposición de 
los clientes los alérgenos 
que contienen todos los 
productos

NO podemos garantizar 
que en los platos que no 
contienen gluten NO 
haya contaminación 
cruzada.
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