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v Végétarien

,ﬁ; Contient du gluten

Nous ne pouvons pas garantir
que les plats sans gluten ne
feront pas I'objet d'une
contamination croisée.

Les allergénes contenus dans
tous les produits sont mis a la
disposition des clients.

Pour plus d'options végétariennes
et végétaliennes, renseignez-vous
aupres de notre personnel de
salle
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Menu

Prix par unité 2,60 €

Anchois de Can Callol avec pain brioche au beurre . (pain)

Gilda de sardine salé, poivron vert picant et fromage
fumé avec des olives

‘Patata brava’ a la facon Es Portal '\’

Croquette de viande de pois et champignons shiitake
sautées avec ailes tendres et emulsion de miel de thym .

Ouvertes au naturel 4,50 €

Avec salade d’algues wakame au sésame et
caviar d’huile de wasabi 5,70 €

Grillées avec mousse d’oeuf au plat et

du caviar Nacarii de La Vall d’Aran 9,70 €

Ceviche vegetarien d’asperges blanches, lait de tigre de coco,
oignon violet et mais en textures 11,90 € \/

Cannellonis d’Heura avec trompetes de la mort et [égumes assorties,
créme de fromage bleu Cereta, pousses vertes
et d’huile de noissette 13,50 € \/ g

Coeurs de laitue grillées avec cuisse de poulet fermier
confitée et éfilouchée, avec sauce a la fagon Cesar,
avec une touche épicée 12,50 € V ;f;

Aubergine rétie au feu avec sobrassada, parmesan et

des anchois de 'Escala, avec mousseline de miel 12,80 €

Hoummus d’haricots ‘del ganxet’ avec anguille fumée,
vinaigrette de grains de tournesol et de potiron,
et avec du pain Carasatu croustillant 13,90 € vgﬁ; (pain)

Bikini d’épaule de porc ibérique, Escamorza Affumicata
et émulsion de truffe de saison 15,50 € g‘;

Prix TVA comprise

@eldescaratbyesportal | #eldescarat
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Feuilleté de saumon salé et mariné dans une vinaigrette
thailandaise (gingembre, teriyaki, et |égumes)
avec champignons shiitake confits 18,50 € &;

Crevettes de Palamds grilées avec des oeufs bio mosseux
a basse temperature, et creme de pomes de terre réties

Pain Brioche avec du steak tartare de Picanya macére
dans sa graisse, avec des flocons de fromage
‘el Set’ de Mas Merce 17,90 € &; (pain)

Ventréche de thon caramélissée en deux cuissons,
avec miel de thym et sauce teriyaki sur pureé de tupinambur,
avec des oignons jaunes 18,50 € &:‘«

Nuggets de lotte panées avec Panko, fromage a la creme
‘Tou dels Til-lers’, petits tomates cérises grillés
et croquant de cacahuéts épicés 19,50 €

Fillet de cabillaud grillée avec créme de pommes de terre
roties au charbon et rago(t de poivrons a I'ail et piment

Platillo de tripes de boeuf avec du boudin noir et de l'oeuf
fermier cuit a baisse temperature 19,20 €

"Tosta’ avec saucisse pérol, croustillant d'oignions avec
des langoustins sans travail a la flamme et mayonnaise
d'ail réti avec des champignons enoki 17,90 € g; (pain)

Téte de longe de porc chataignier grillée, sauce aigre-douce
a l'orange et fine creme de pomme de terre 20,50 €

400 g de filet de boeuf désossé a la braise, avec de la sel gris
de Guérande et a I'huile de Fontclara 31,00 €

Riz vegan d’'asperges verts et shiitakes confits
avec mayonnaise a l'ail noir 19,80 €

Riz avec du frit foncé, calamars et crevettes de Palamds
avec l'ailioli d'ail réti 21,50 €

Riz mer-et-montagne de pieds de cochon et cocombre de mer,

avec émulsion de légumes grillées 21,50 €

@eldescaratbyesportal | #eldescarat
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19,50 € V

18,70 €

Prix TVA comprise



