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by ES PORTAL
a PALAU LO MIRADOR

V Vegetaria

&; Amb gluten

NO podem garantir que en
els plats que no contenen
gluten NO hi hagi
contaminaci6 creuada.

Tenim a disposicié dels clients
els al-lergens que contenen
tots els productes

Per a més opcions vegetarianes
i veganes consulteu al nostre
personal de sala

006

SHARE YOUR EXPERIENCE

CA
Carta

Preu per unitats 2,60€

Anxova de Can Callol amb pa brioix de mantega # (pa)

Gilda amb sardina curada en sal, piparra
i formatge fumat amb olives

Patata brava a I'estil Es Portal \/

Croqueta de carn de perol i bolets xiitake saltats
amb allets tendres i emulsié de mel de timé g

Obertes al natural 4,50 €

Amb amanida d’algues wakame amb sésam
i caviar oli de Wasabi 5,70 €

A la brasa amb escuma de ous ferrats
i caviar Nacarii de la Val d’Aran 9,70 €

Ceviche vega d’esparrecs blancs, llet de tigre de coco, ceba morada
i blat de moro en textures 11,90 € \/

Canelons d’Heura amb trompetes de la mort i verduretes
variades, crema de formatge blau el Cereta, brots verds
i oli d’avellanes 13,50 € \/ {.

Cors d’enciam a la brasa amb pulled de cuixa de pollastre
confitat de pages amb salsa a I'estil ‘César’
amb un toc picant 12,50 € \/ y}‘;

Alberginia escalivada al foc amb sobrassada,
formatge parmesa i anxoves de 'Escala
amb mussolina de mel 12,80 €

Hummus de mongeta del ganxet amb anguila fumada,
vinagreta de pipes de gira sol i carbassa amb cruixent
de pa de Carasatu //// 13,90 € \ & (v2)

Bikini d’espatlla curada de porc ibéric, formatge
Escamorza Affumicata amb emulsié
de tofona de temporada 15,50 € ;t;l

Preus amb IVA vigent inclos

@eldescaratbyesportal | #eldescarat
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Laminat de salmé curat a la sal i marinat
amb vinagreta tai (gingebre, teriyaki i verduretes)
amb bolets xiitake confitats 18,50 € g‘;

Gambes de Palamds a la brasa amb ous ecologics
escumats a baixa temperatura i crema
de patata escalivada 19,50 € Y

Pa de brioche amb steak tartar de Picanya
macerada en el seu greix amb flocs de formatge
el Set de Mas Marce 17,90 € g; (pa)

Ventresca de tonyina en dues coccions caramel-litzada
amb salsa suau de mel de timé i teriyaki sobre
puré de Nyamera amb ceba tendra 18,50 € y;

Nuggets de rap arrebossats en panko amb cremds
de formatge tou dels til-lers, cirerols a la brasa
amb cruixent de cacauets especiats 19,50 € ,y:;

Morro de bacalla a la brasa amb cremds de patata
rostida al carbé i guisat de pebrots a I'all i bitxo

Platillo de cap i pota de vedella amb botifarra negra
i ou de pages cuit a baixa temperatura 19,20 €

‘Tosta’ amb botifarra de perol, cruixent de ceba
amb escamarlans sense feina a la flama i maionesa
d’alls escalivats amb enoki 17,90 € . (pa)

Cap de llom de porc de castanyer a la brasa

amb salseta agredolca de taronja amb crema fina de patata

Llom baix de vedella mormolejat de 400 g sense os
a la brasa amb sal gris de Guerande i oli de Fontclara

Arros vega d'esparrecs verds i xiitakes confitats
amb maionesa d’all negre 19,80 € \/

Arros amb sofregit fosc, calamars i gamba de Palamés
amb all i oli d’alls rostits 21,50 €

Arrds mar i muntanya de peus de porc i espardenyes
amb emulsié d’escalivats 21,50 €

@eldescaratbyesportal | #eldescarat
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18,70 €

20,50 €

31,00 €

Preus amb IVA vigent inclos





